
CAFÉ DA MANHÃ

BREAKFAST

Iogurte  e frutas com granola da casa

Yogurt, fruits and homemade granola 

Leite 

Milk 

Omelete à escolha: queijo, tomate, cebola, manjericão e ervas

Omelette your way: cheese, tomatoes, onions, basil, herbs 

Pães

Breads

Blini de salmão gravlax e ovas de mujol

Blini with salmon gravlax and fish roe 

Toast de abacate com ovo pochê

Avocado toast, poached egg 

CAFÉ DA MANHÃ | BREAKFAST 

R$200 + 10% por pessoa | per person

R$ 700 Taxa de kosherização por refeição

kosherizing rate per meal



ALMOÇO OU JANTAR

LUNCH OR DINNER MENU

ENTRADAS 

STARTERS

Tataki de atum em crosta de gergelim, 

salada de folhas e vinagrete de shoyo

Tuna tataki in sesame crust, green salad, soy sauce vinaigrette 
ou/or

Tartar de salmão com suprême de tangerina,

Crocante de ciabatta e maionese trufada
ou/or

Salmon tartar, fresh tangerine

Crispy ciabatta croutons, truffl e mayo 
ou/or

Salada de couve kale, avocado, queijo feta vegano, 

noz pecan caramelizada, batata doce assada e 

vinagrete de limão com gengibre

Kale salad, avocado, vegan feta cheese, caramelized pecan nuts, 

roasted sweet potato, lemon and ginger vinaigrette

ALMOÇO OU JANTAR | LUNCH OR DINNER 

R$500 + 10% por pessoa | per person

R$ 700 Taxa de kosherização por refeição

kosherizing rate per meal



ALMOÇO OU JANTAR | LUNCH OR DINNER 

R$500 + 10% por pessoa | per person

R$ 700 Taxa de kosherização por refeição

kosherizing rate per meal

PRINCIPAIS

MAIN COURSES

Pescada amarela em crosta de ervas ao molho de limão e 

mousseline de mandioquinha

Yellow croaker fish with herbs crust, lemon sauce and “mandioquinha” 

mousseline
ou/or

Salmão grelhado, couscous marroquino de legumes e 

frutas secas, molho de maracujá

Grilled salmon, vegetables,dried and fruits couscous, passion fruit dressing
ou/or

Risoto de abóbora assada, chocolate 70%, 

pimenta Sichuan e lâminas de abóbora

Roasted pumpkin risotto, 70% chocolate, Sichuan pepper

SOBREMESAS

DESSERTS

Mil folhas de doce de leite

Dulce de leche mille feuille 
ou/or

Petit gateau com calda quente de chocolate e 

sorvete de baunilha

Petit gateau, hot chocolate sauce, vanilla ice cream 
ou/or

Frutas frescas laminadas

Fresh sliced fruits


